GLOCKE

natdrlich nachhallend

DU JARDN . ..

Soupe du jour we

Salade verte @ O & weo

Salade verte avec fromage de la région et viande séchée
Salade verte avec légumes, marrons, fromage et fruits

Tartare aux aubergines (petit 130g, grand 180g)
avec pain faites maison et légumes aigre-doux O wo

Quiche aux Iégumes faite maison avec bouquet de salade ®¢

Curry aux pois chiches, légumes et riz (dure env. 20 minutes) ® O L X

NOUS AMONS LES (REPES . . . (@ et

Crépe ,Sonja” we
fromage bleue, poire, noit d'arbre, miel

Crépe ,Louisa” we
Julienne de Iégumes, herbes, fromage, creme fraiche

Crépe Emilia”
Jambon, herbes, fromage, sauce aux tomates

Crépe ,Sebastian”
Jambon cru, aubergine, fromage, ruccola

Crépe ,Goggwadargji”
Bolognaise faite maison, fromage

Crépe ,Arin” we
- Créme noisettes chocolat, Confiture, Cannelle et sucre, Miel

supplement creme + CHF 1.00

DE LA REGION . . .

Taglierini de la région, sauce aux tomates ou pesto =¢ (@ possivle)
Taglierini de la région, sauce carbonara ou bolognaise (® possivie)
Raviolis de la région rempli aux épinards et ricotta,

pesto ou sauce aux tomates o

petit grand
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PARFOIS, LA VIANDE EST AUTORICEE . . .

Gloggd assiette valaisanne

et possible)

PRI P . . . 4@
avec spécialités de la région et pain faite maison (42

Tartare au beeuf swiss (petit 90g, grand 1409)

( possible)

avec pain faite maison et Iégumes aigre-doux 2

Ragolt de boeuf swiss
avec purée de pommes de terre, polenta ou risotto
et Iégumes du jour de saison

LES SUCREREES, (A MARCHE TOUJOURS. . .

Tarte aux fruits faite maison (supplément chantilly CHF 1.00) =@
Kaiserschmarrn avec des fruits frais we

Sorbet maison & ®¢ par boule

Boule de glace: chocolat, vanille, fraise (supplément chantilly CHF 1.00) & we

LE SOR
premier service 800 heures, deuxieme service 200 heures

Entrée du jour
Salade du jour
Plat du jour (choix végétarien ou viande)

Dessert du jour

Cur vréseration avant 4Hoo

Entrecote de boeuf suisse
Entrecote double de boeuf suisse (2 personnes)
avec purée de pommes de terre, polentq, risotto,

supplément du jour et Iégumes de saison

® vegan,

Origine de la viande : Suisse, origine des ceufs : ferme avicole Salzmann Naters,
Provenance du fromage : Goms, Provenance des pates : Novena Ulrichen

Nos prix s'entendent en CHF, TVA inclus

sans lactose, =€ végétarien, sans gluten
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